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CCoocckkttaaiill  ddîînnaattooiirree  
  

BBoouucchhééeess  ggoouurrmmaannddeess  
  

AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  ccaannaappééss  ffrrooiiddss  eett  cchhaauuddss  
AA  ppaarrttiirr  ddee  11,,5500  $$  llaa  bboouucchhééee  

  
CCaannaappééss  ffrrooiiddss  

  
Tartare de saumon, salsa mangues et avocats 

Duo de melon et pastèque, feta et basilic 
Profiterole de jambon cuit à l’os 

Mousseuse de brie, mendiants de fruits séchés 
Brochette de légumes grillés 

Brochette de perles de melon et prosciutto 
Émincé de bœuf au satay et gingembre 
Croustillant au parmesan et bruschetta 

Chutney de mangues, magret de canard fumé 
Mousse de saumon fumé et asperges 
Guacamole et crevettes nordiques 
Ceviche de pétoncles aux agrumes 

Cigare de pomme de terre et chorizo 
Bonbon au foie gras, fruits séchés et sel cristallisé 

  
CCaannaappééss  cchhaauuddss  

  
Assortiment de quiches 

Croissant miniature au jambon, épinards ou champignons 
Petite brochette de poulet rôti, croquant de pancetta 

Satay de volaille, marinade au lait de coco et coriandre, sauce aux arachides 
Satay de boeuf  

Bonbons d’escargots à la fondue de poireaux 
Perle d’oka fondant 

Tarte fine de tomates séchées, fondant de chèvre aux herbes 
Boulette d’agneau façon tajine aux épices 

Brochette d’escargots confits, mayonnaise à l’huile de truffes blanches 
Lotte pannée aux petits légumes 

Croquette de morue à l’orange et au sésame 
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AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  ssaallaaddeess  
  

Salade mesclun, vinaigrette tomates séchées et 
 2 choix de salades parmi : 

  Salade de pommes de terre 
Salade de pâtes à la PRIMAVERA 

Carottes, raisins et amandes effilées 
Tomates cerises, bocconcini et pesto de basilic 

Concombre, yogourt, ail et menthe fraîche 
Salade César 

Salade de perle de melon mariné au cari 
Salade Waldorf 

Crevettes nordiques, sauce au lait de coco 
Légumes grillés, pesto de tomates séchées 

Salade de cœurs d’artichauts 
Salade Grecque 
Salade Niçoise 

Mangues, avocats et coriandre fraîche 
Salade de betteraves rouges 

Endives, bleu, pommes vertes et pignons 
Couscous aux agrumes 

  

AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  SSaannddwwiicchheess  
  

Gravlax, crème sûre à la vodka et caviar 
Filet de rôti de bœuf, sauce aux 2 moutardes 

Suprême de volaille grillé au pesto 
Crèmeuse au bleu, figues fraîches et prosciutto 

Brie et tomates 
Saumon fumé, crème de fromage aux câpres 

Jambon cuit à l’os 
Légumes grillés, pesto de tomates séchées 

Homard 

  

AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  ssaattaayyss  
  
  

Bœuf tamari, 
Bœuf teriyaki 

Porc et gingembre 
Porc aux 5 épices 

Poulet arachides et curry  
Poulet tandoori 
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VVaarriiaattiioonn  ssuurr  llee  ssaauummoonn  
  

Miroir de saumon fumé et ses garnitures 
Miroir de déroulé de saumon aux légumes croquants, mayonnaise légère aux tomates séchées 

Miroir de gravlax de saumon à la fine ratatouille de légumes grillés, vinaigrette en tapenade 

  

AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  vveerrrriinneess  
  

Tataki de thon rouge mariné teriyaki avec pastèque 
Pétoncles princesses, marinées aux agrumes 

Huîtres fraîches, juliennes de concombres, yogourt et vodka 
Œufs de caille pochés, crème sure, ciboulette et caviar 

Mousseline de fromage de chèvre, prosciutto, sirop de porto épicé 
Tataki de filet mignon, mariné au tamarin 
Fricassé de homard, mousseuse d’orange 

Petit bavarois d’asperges au thé vert 
Verrine de chou-fleur au caviar et à la mangue 

  

LLaa  ccoonnssiissttaannttee  
  

Gigot d’agneau au romarin 
Longe de porc avec ses côtes, laquée à l’érable  

Contre-filet sauce bordelaise avec champignons du moment 
Petit pain et beurre 

 

Cette station requiert un cuisinier pour la coupe de la viande 

  

SSttaattiioonn  aassiiaattiiqquuee  
  

Pavé de saumon mariné, teriyaki 
Suprême de volaille grillée aux épices fumées 

Bœuf sauté aux haricots noirs 
Émincé de volaille au lait de coco 

 
Inclus : chop suey de légumes et riz basmati 

  
Cette station requiert un cuisinier 

 

AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  ssuusshhiiss  
  

Végétarien, Californien, Saumon épicé 
Boston, Kamikaze  
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AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  ffrroommaaggeess  
  

  AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  ffrroommaaggeess  ffiinnss  dduu  QQuuéébbeecc    
  

  
AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  ddeesssseerrttss  

  

MMiirrooiirr  ddee  ffrruuiittss  ffrraaiiss  
AAssssoorrttiimmeenntt  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  

  

  
  

MMeetttteezz  nnoottrree  cchheeff  aauu  ddééffii  aavveecc  vvooss  ssuuggggeessttiioonnss  ddee  ssttaattiioonnss  !!  
 
 
 
 
 

  

  
                                          


