PRITIITAVERA

traiteur

Les Bouchées Froides...

Tartare de bceuf Angus & pignons
Creme brdlée au foie gras
Ceviche de pétoncles aux fraises
Foie gras au torchon sur pain cacao
Tartare de saumon, salsa mangue & avocat
Chutney de mangue, magret de canard fumeé
Duo de melon et pasteque, feta & basilic
Profiterole, jambon cuit a I'os
Mousseuse de brie, mendiants de fruits séchés
Moules parfumées curry & coriandre
Brochette de Iégumes grillés
Brochette de perles de melon & prosciutto
Cocktail de crevettes nordiques, lait de coco
Ceviche pétoncles aux agrumes
Mousse de fromage de chevre & figue fraiche

Rose de prosciutto, figues & bleu Hermite



PRITIITAVERA

traiteur

Les Bouchées Froides...

Mousse de saumon fumé & d'asperges
Guacamole et crevettes nordiques
Mousseline a I'orange & crevettes de Matane
Tataki de filet mignon & wakame

Huitres fraiches, yogourt a la vodka



PRITIITAVERA

traiteur

Les Bouchées Chaudes...

Perles d'Oka fondant & amandes
Cube de beeuf sur mayonnaise a I’ail
Crevettes sur mayonnaise ail & limette
Saucisses artisanales miniature & choucroute
Brochette de poulet réti, croquant de pancetta
Pétoncle et pancetta sur brochette
Satay de beeuf teriyaki
Satay de volaille, marinade au lait de coco
Jambonette de poulet aux piments Chipotle
Tarte fine de tomates séchees, fondant de chévre aux herbes
Assortiment de quiches
Lotte panée aux petits légumes

Croquette de morue a l'orange et au sésame
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traiteur

Les Verrines...

Légumes

Ecrasé d’aubergines au persil & tapenade
Creme de bettrave & son tartare
Cappucino de morilles au croustillant de cerfeuil
Spagettis de courgettes aux tomates séchées
Velouté glace de concombre au lait de coco
Trio de mousses de légumes
Bloody gaspacho / Absolut citron
Aligot de choux fleurs avec huile de truffe & caviar

Ricotta frais/ caviar d’aubergine & tomates confites
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traiteur

Les Verrines...

De la Mer

Ceviche de pétoncle aux fraises
Crevettes épicées & guacamole
Mariniere de moules a la créeme safranée
Saumon fumé sur lit de guacamole a I’aneth
Mousse d’asperges aux ceufs de saumon
Geleé de crabe aux avocats & pamplemousse
Petits soufflés de coquilles St-Jacques
Gaspacho aux crevettes & coriandre
Tartare de saumon a la mangue & avocats

Ecrasé de maquereau sur lit de concombres
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Les Verrines...

Du Terroir

Tartare de poivrons au riz safrané & chorizo
Foie gras sur lit d’oignons confits & pain d’épice
Chutney de figues aux croustillants de parme
Poulet tandoori au yaourt & cacahuetes
Tartare de bceuf aux pignons
Velouté de melon aux magrets de canard fumés
Foie gras & marmelade de fruits

La vache qui rit/jambon & concombres
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Les Mignardises...

Clafoutis aux cerises
Clafoutis aux fraises
Mousse au chocolat
Opéra
Tartelette aux fruits
Brochette de fruits frais
Bourdaloux aux poires
Bourdaloux aux bleuets
Framboisier
Tiramissu
Choux a la creme
Eclair au chocolat

Gateau Royal



