
 
 
 
 
 

Menu 1  
 

 

 

Potage du moment 

 

≈ 

 

Filet de tilapia / vinaigrette tiède / échalotes & fines herbes 

 

Ou  

 

Vol‐au‐vent de volaille rôtie / velouté de champignons  

légumes fondants 

 

≈ 

 

Tarte fine aux pommes 

 

 

≈ 

 

 

Thé ou café 
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Menu 2  
 

 

 

Méli‐mélo de jeunes pousses 

 

≈ 

 

Filet de morue rôti / huile vierge aux herbes & noix de pin 
 

Ou  

 

Confit de canard laqué /  miel aux cinq épices 
  

≈ 

 

Tarte au sucre 
 

 

≈ 

 

 

Thé ou café  
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Menu 3 
 

 

Le cocktail… 
4 bouchées / personne 

 

Crème brûlée au foie gras 

Tartare de bœuf aux pignons  

Ceviche de pétoncles aux fraises 

Crevettes grillées / guacamole 

 

≈ 

 

Terrine de gibier  /  confit d’oignons & framboises 

 

≈ 

Saumon rôti / coulis d’épinard 

 

Ou 

 

Filet de porcelet aux pommes & calvados 

 
 

≈ 

Feuilleté aux fruits 

 

≈ 

 

Thé ou café  
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Menu 4 
 

Le cocktail… 
4 bouchées / personne 

 

Foie gras au torchon sur pain de cacao 

Profitérole jambon cuit à l’os 

Ceviche de pétoncles aux fraises 

Tartare de saumon / salsa mangues & avocat 

 

≈ 

 

Perles de beignets d’oka / confit de tomates 

 

≈ 

 

Médaillon de veau / chutney aux agrumes 

 

Ou   

 

Mahi Mahi rôti / confit de tomates légumes du marché 
 

 

≈ 

 

Miroir au Grand Marnier / caramel à l’orange 
 

≈ 

 

Thé ou café 
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Menu 5 
 

 

Potage du moment 

 

≈ 

 

Saumon mariné par nos soins / crème sûre aneth & concombre 

 

≈ 

 

Médaillon de porcelet / velouté de chanterelles / légumes fondants 
 

Ou  

 

Morue rôtie / pesto de tomates séchées 
 

 

≈ 

 

 

Tarte moelleuse au chocolat  
 

 

≈ 

 

Thé ou café  
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Menu 6 
 

 

 

Perle de beignet d’Oka / poires caramélisées au sirop d’érable 
 

 

≈ 

 

Pavé de bœuf / sauce Jack Daniels 

 

ou 

 

Doré façon casse‐noisette /  légumes fondants 
 

 

≈ 

 

Bombe au chocolat croquant 
 

 

≈ 

 

 

Thé ou café  
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Menu 7 
 

 

 

 

Tartare de Bœuf maison 
 

 

≈ 

 

 

Crevettes géantes / chorizo grillé /  

coulis de poivron rouge relevé au paprika fumé 

 

 

≈ 

 

Mirroir au Grand Marnier, caramel à l’orange 

 

 

≈ 

 

 

Thé ou café  
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Menu 8 
 

 

Foie gras au naturel / pain grillé à lʹérable  

sirop de moût de raisin cuit 
  

 

≈ 

 

Tartare de saumon de l’Atlantique / salsa d’avocat / coriandre & gingembre 
 

 

≈ 

 

Filet mignon de bœuf  / crémeuse aux morilles 
 

 

Ou / or 

 

Crevettes géantes / chorizo grillé /  

coulis de poivron rouge relevé au paprika fumé 

 

≈ 

 

Assortiment de fromages fins Québécois    
avec ses marmelades maison 

 

≈ 

 

Tout chocolat 
 

 

≈ 

 

Thé ou café  
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